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L.
A JAVASLATTEVO ADATAI
1. A javaslatot benytjto neve:
Nanasi Tamas
2. A javaslatot benyujto személy adatai:
Név: Nanasi Tamas
Levelezési cim: 2051 Biatorbagy, Széchenyi utca 24.
Telefonszam: 20-326-3417
E-mail cim: nanasitamas1@gmail.com
II.
A NEMZETI ERTEK ADATAI
1. A nemzeti érték megnevezése:
Andrész csaldd péksége €s cukraszata
2. A nemzeti érték szakteriiletenkénti kategoriak szerinti besorolasa:
agrar- €s ¢lelmiszergazdasag
3. A nemzeti érték fellelhetoségének helye:

Biatorbagy, Szabadsag ut 37., illetve a pékségrdl, az ott zajlé munkarol késziilt korabeli
fénykép felvételek

4. Ertéktar megnevezése, amelybe a nemzeti érték felvételét kezdeményezik:
Biatorbagyi Ertéktar

5. A nemzeti érték rovid, szoveges bemutatasa, egyedi jellemzéinek és torténetének
leirasa

A biaiAndrész-csaldd mar tobb mint nyolcvan esztendeje foglalkozik siitdiparral és
malomiparral 6sszefiiggd tevékenységgel. Az eldbbi szakmat a csaladban — id. Andrész
Matyas, ifjabb Andrész Matyas utan Andrész Zoltdn személyében — immar a harmadik
generdcio viszi tovabb. Sajat termékekkel €s receptiraval rendelkeznek, orszadgos szintli
elismerésekre tettek szert.

Id. Andrész Matyas (1914-2006) 1933-ban nyitotta meg sajat pékségét a mai Szent Istvan

utca 7. szam alatt. A sajat siitésti kenyerek €s péksiitemények mellett a mithely kezdetben



elsdsorban a haziasszonyok altal odahaza dagasztott kenyértésztak stitésével foglalkozott.
Ugyanakkor mar a méasodik vilaghaboru el6tt keresett volt a biai vendéglosok korében az a
sos kifli, amelynek recepturajat épp a kozelmultban élesztette jja Andrész Zoltan. A pékséget
id. Andrész Matyas 1945-ben bdvitette, a mithelyt 1952-ben allamositottak. A korabbi
tulajdonos az allami siitdipari vallalat alkalmazottjaként dolgozott a pékségben 1970-ig. A
mithelyt végiil 1980-ban sziintették meg.

Ifjabb Andrész Matyas (1941-2011) a csaladi hagyomany szerint ,,szakajtoban sziiletett” és
mar kisgyermekként segitett a csaladi pékségben. A fiu is apja hivatasat valasztotta. 1959-ben
végezte el a malom- és siitdipari technikumot Budapesten, majd Gijabb szakvégzettség utan
szamos hazai malom — igy a bicskei, komaromi, szekszardi, szegedi, selypi, szécsényi,
dunafoldvari — gépészetét tervezte meg. A rendszervaltas utan, 1993-ban élesztette ujja a
csaladi hagyomanyt a Biatorbagy hirnevét is méltan 6regbitd Andrész-cukraszda
megnyitasaval. A vallalkozast azdta tobbszor bovitették helyben, €s mas telepiiléseken is
megjelentek. A cukraszdat azota is a csalad lizemelteti, a szakmai tevékenység és sikerek id.
Andrész Matyas unokaja, Andrész Zoltan nevéhez fizédnek.

6. Indoklas az értéktarba torténo felvétel mellett

Az Andrész-csaldd siitOipari és cukraszati tevékenysége tobb generaciot atfogd helyi
hagyomanyt jelent, 6regbiti Biatorbagy hirnevét és jelentds helyet foglal el a telepiilési
értékeink kozott.

7. A nemzeti értékkel kapcsolatos informaciot megjelenité forrasok listaja
Ismertetések:

e Horvath Imre: Mindennapi kenyeriink — Biatorbagyi Kronika, 2006. aprilis, 21. oldal
Nanasi Tamas: Egy siitode igaz torténete — Biatorbagyi Kronika, 1998. aprilis, 27.
oldal

e Nanasi Tamas: Tobb €letre sz0lo, vardzslatos mesterség — Barazdak I1. kotet 51-55.

e Az Andrész-csalad a Villalkozok Klubjaban (Onkorméanyzati TV felvétele)

http://jegyzokonyvek.hu/index.php?id=20&viewMode=video&contentid=20140218190000
016&pos=0

e Gasztrokritika a legujabb fejlesztésrél:

http://mugeot.blog.hu/2013/12/23/az andresz finomsagok boltja biatorbagy gasztro tes
zt 2013 december




